CHINESE NEW YEAR

Mandarin Mimosa
Mandarin Juice, Mandarin Vodka, Mandarincello

To start

Longevity tantanamen noodles with Pak choi
Rice noodle, minced pork, coconut milk

Sharing dim sum second course

Lobster prawn toast, chili sauce
Duck spring roll, nori, cucumber and cherry hoisin
Chicken truffle shumai
Lions head pork gyozas
Shitake San choy bow:
Lettuce wraps, shitake mushroom, beansprouts,
water chestnuts

Sharing third course

Warm five spice chicken salad
Crispy won ton, Chinese cabbage, coriander, chilli creamy
mustard and honey dressing

Crispy beef
Thin crispy beef entrecote, spring onion, chili, ginger, garlic,
roasted red pepper and a chili sauce

Half roasted Peking duck
Pancakes, plum sauce, pickled vegetables,
BBQ hoi sin sauce

Special Cantonese fried rice
Egg, prawn, chicken, crispy onions

Desserts

Roasted pineapple sago in coconut vanilla sauce
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ANO NUEVO THINO

“Mandarin Mimosa _
Zumo de mandarina, vodka de mandarina, mandarincello

Paa empezar

Fideos Tantanamen de longevidad con pak choi
Fideos de arroz, cerdo picado, leche de coco

Segundo plato para compartir de dim sum

Tostada de langosta y gambas, salsa de chili
Rollito de primavera de pato, alga nori, pepino y
hoisin de cereza
Shumai de pollo y trufa
Gyozas de cerdo con cabeza de le6n
San choy bow de shitake: Envolturas de lechuga,
champifiones shitake, brotes de bambu, castarnas de agua

Tercer plato para compartir

_ Ensalada tibia de pollo con cinco especias
Wantan crujiente, repollo chino, cilantro, chili, aderezo cremoso
de mostaza y miel

Ternera crujiente
Entrecot de ternera crujiente, cebolla de verdeo, chili, jengibre,
ajo, pimiento rojo asado y salsa de chili
Medio pato pekinés asado
Panqueques, salsa de ciruela, verduras encurtidas,
salsa de barbacoa hoisin

Arroz frito especial cantoneés
Huevo, langostino, pollo, cebollas crujientes

Postres

Pina asada con sagu en salsa de vainilla de coco
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